
Uzkodas pie alus un vīna 

Brusketa ar tomātu salsu, rukolu un 3,50 Eur/gab 

- Ar kazas sieru 

- Ar anšoviem 

- Ar Grenlandes garnelēm 

- Ar pančetu 

 

Sieru asorti ar grisini un rabarberu ievārījumu 10,00 Eur 

 

Plāni grieztas vītinātās gaļas un desu asorti ar marinētiem gurķīšiem 10,00 Eur 

 

Plānie kartupeļu čipsi ar bekonu un cieto sieru 5,00 Eur 

 

Saldskābmaizes ķiploku grauzdiņi ar siera mērci 5,00 Eur 

 

Marinētu olīvu izlase 4,00 Eur 

 

Salāti/Uzkodas 

Grenlandes garneļu salāti ar avokado,“Grande Duro” sieru, grauzdētām linsēklām un medotu 

balzāmetiķa mērci 11,50 Eur 

 

Garneles Pil Pil – garšaugu un ķiploku sviestā gatavotas pikantās tīģergarneles, pasniegtas ar ķiploku 

bageti 11,50 Eur 

 

Lapu salāti ar sezonas dārzeņiem, kazas sieru, svaigām zemenēm un saulē kaltētu tomātu mērci* 9,00 

Eur 

*Papildus iespējams papildināt ar prašuto + 2,00 Eur 

 

Liellopa gaļas karpačio ar marinētām celmenēm, Grande Duro sieru un trifeļu eļļu 10,50  Eur 

 

Cēzara salāti ar anšovu majonēzi, “Grande Duro” sieru un grauzdiņiem  

- ar grauzdētu bekonu, 8,50 Eur 

- ar grilētu vistas gaļu 9,50 Eur 

- ar ķiploku sviestā ceptām garnelēm 11,50 Eur 

 

 

Zupas 

Zivju zupa ar čorizo un grauzdētu ķiploku sviesta bageti 9,50 Eur 

 

Frikadeļu zupa ar skābo krējumu un zaļumiem 6,50 Eur 

 

Biešu kefīra aukstā zupa ar  dillēm un zaļajiem lociņiem 6,50 Eur 

 

Friti un ... 

OZO Aberdīnangusas liellopa gaļas (200g) burgers ar sarkano sīpolu marmelādi, Čedaras sieru un 

marinēto gurķu sinepjmērci** 12,50 Eur 

 

Latvijā audzētas brieža gaļas (250g) burgers ar sarkano sīpolu marmelādi, Čedaras sieru un marinēto 

gurķu sinepjmērci** 15,00 Eur 

 

Avokado plāceņa burgers ar ledus salātiem un siera mērci** 12,50 Eur 

 

**Burgeru iespējams pasūtīt arī vrapā ar Amerikāņu “ coleslaw”  salātiem un Čedaras sieru 

 

Kluba sendvičs ar kūpinātu bekonu, šķiņķi, vistas fileju un čedara siera mērci 10,00 Eur 

 

 

 

 

 



Pamatēdieni (gatavoti uz grila) 

Laša fileja ar putotu sviesta mērci* 14,00 Eur 

 

Tunzivs fileja ar apelsīnu- hoisin mērci* 16,00 Eur 

 

Dienas loms  (jautāt viesmīlim)* 

 

*Zivju pamatēdieni tiek pasniegti ar  karstajiem zaļo lēcu salātiem, vītinātu tomātu un spinātiem 

 

Grilēti jaunlopa gaļas filejas medaljoni ar sarkanvīna mērci* 19,00 Eur 

 

Uz iesma cepta vistas gaļa ar jogurta mērci* 13,00 Eur 

 

Zemā temperatūrā gatavota pīles krūtiņa ar apelsīnu mērci* 15,00 Eur 

 

Dienas grila ēdiens (jautāt viesmīlim)* 

 

*Gaļas pamatēdieni tiek pasniegti ar ceptu brokoli, jaunajiem kartupeļiem, marinētiem sīpoliem un 

svaigajiem kāpostiem 

 

Baklažāns ar karstajiem zaļo lēcu un dārzeņu salātiem, Madonas kazas siera bumbām, svaigajiem lapu 

salātiem un grieķu jogurta mērci 12,50 Eur 

 

Piedevas 4,00 

- Krāsnī cepti dārzeņi 

- Frī kartupeļi 

- Batātes frī 

- Kartupeļu biezenis 

- Svaigie lapu salāti ar balzamiko mērci 

- Jaunie kartupeļi ar spinātiem 

 

 

Deserti 

Saldējums vai sorberts ar ogām 6,50 Eur 

 

Šokolādes fondants ar vaniļas saldējumu 7,50 Eur 

 

Vaniļas krēms brulē ar svaigām ogām un karamelizētām auzu pārslām 6,00 Eur 

  

Dienas deserts (jautāt viesmīļiem) 

 

BĒRNU ĒDIENKARTE 

 

Vistas gaļas burgers ar frī kartupeļiem un tomātu mērci 7,50 Eur 

 

Vistas nageti ar frī kartupeļiem un tomātu mērci 7,00 Eur 

 

Frikadeļu zupa 4,50 Eur 

 

 

 

 

 

 

 

**Ja jums ir kāda alerģija, lūdzu darīt zināmu viesmīlim.  

 

 

 



Закуски к пиву или вину 

Брускетта с томатной сальсой и рукколой 3,50 евро / шт. 

- С козьим сыром 

- C анчоусами 

- С гренландскими креветками 

- С  панчетой 

Выбор твердых и мягких сыров с гриссини и вареньем из ревеня 10,00 Eur 

 

Ассорти из тонко нарезанного вяленого мяса и колбас с маринованными корнишонами 

10,00.Eur  

 

Тонкие картофельные чипсы с беконом и сыром 5,00 Eur  

 

Чесночные гренки из кисло-сладкого хлеба с сырным соусом 5,00 Eur  

 

Ассорти маринованных оливок 4,00 Eur 

 

Салаты / Закуски  

Салат из гренландских креветок с авокадо, сыром «Гранде Дуро», обжаренными семенами льна 

и медовым бальзамическим соусом 11,50 Eur 

 

Креветки Pil Pil - приготовленные на масле с травами и чесноком, подается с чесночным 

багетом 11,50 Eur 

 

Салат из свежих листьев с козьим сыром, сезонными овощами, свежей клубникой и соусом из 

вяленых помидоров * 9,00 Eur 

* Дополнительно можно добавить - Прошуто 2,00 Eur 

 

 

Салат Цезарь с соусом из анчоусов, сыром «Гранде Дуро» и сухариками 

 -с Хрустящим беконом 8,50 Eur 

 -с Курицей на гриле 9,50 Eur  

               -с Kреветками, обжаренными в чесночном масле 11,50 Eur  

 

Карпаччо из говядины с маринованными опятами, сыром «Гранде Дуро» и трюфельным маслом 

10,50 Eur 

 

Супы 

Рыбный суп с чоризо и чесночным багетом 9,50 Eur  

 

Суп с фрикадельками со сметаной и зеленью 6,50 Eur  

 

Холодный свекольный суп на кефире 6,50 Eur  

 

Фрити и ... 

OZO бургер из мяса Абердин ангусской говядины (200 гр) с мармеладом из красного лука, 

сыром Чеддер и соусом из маринованных огурцов и горчицы** 12,50 Eur  

 

Бургер из мяса оленя (250 гр), выращенного в Латвии, со свежим капустным салатом c 

майонезом и сыром Чеддер** 15,00 Eur  

 

**Бургер также можно заказать во врапе со свежим капустным салатом c майонезом и 

сыром Чеддер 

 

Сэндвич "Клаб" с копченым беконом, ветчиной, куриным филе и соусом из сыра Чеддер 10,00 

Eur 

 



Основные блюда (на гриле) 

 

Филе лосося на гриле со взбитым масляным соусом* 14,00 Eur  

 

Филе тунца с апельсиново-хойсин соусом * 16,00 Eur 

 

Ежедневный улов (спросите у вашего официанта) * 

 

* Основные блюда из рыбы подаются с горячим салатом из зеленой чечевицы, вялеными 

помидорами и шпинатом. 

 

Курица гриль на шпажке с йогуртовым соусом* 13,00 Eur  

 

Медальоны из филе телятины на гриле с соусом из красного вина * 19,00 Eur 

 

Утиная грудка приготовленная при низкой температуре с апельсиновым соусом * 15,00 Eur 

 

Главное блюдо дня на гриле (спросите у вашего официанта)* 

 

* Основные блюда из мяса подаются со спаржей на гриле, молодым картофелем, 

маринованным луком и свежей капустой   

 

Баклажан с горячей зеленой чечевицей и салатом из овощей, шариками из Mадонского козьего 

сыра, салатом из салата и греческим йогуртовым соусом 12,50 Eur 

 

Гарнир 4,00 

- Овощи, запеченные в печи 

- Картофель фри 

- Сладкий картофель фри 

- Пюре из картофеля 

- Свежий листовой салат с бальзамическим соусом 

- Молодой картофель со шпинатом 

 

Десерты 

Мороженое или сорбет с ягодами 6,50 Eur 

 

Шоколадный фондан с ванильным мороженым 7,50 Eur 

 

Крем-брюле ванильный со свежими ягодами и карамелизированной овсянкой 6,00 Eur 

 

Десерт дня (спросите у вашего официанта)* 

 

ДЕТСКОЕ МЕНЮ 

- Суп с фрикадельками 4,50 Eur 

- Куриные наггетсы с картофелем фри и томатным соусом 7,00 Eur 

- Куриный бургер с картофелем фри и томатным соусом 7,50 Eur 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

* Блюда могут содержать аллергены, сообщите об этом официанту 

 

 



Snacks with beer or wine  

Bruschetta with tomato salsa, ruccola 3,50 Eur / Piece 

- With goat cheese 

- With anchovies  

- With Greenland prawns 

- With pancetta 

-  

Selection of cheeses with grisini and rhubarb jam 10,00 Eur 

 

Selection of thinly sliced dried meat and sausages with pickled gherkins 10,00 Eur 

 

Thin potato chips with bacon and cheese 5,00 Eur 

 

Sourdough bread garlic toasts with cheese sauce 5,00 Eur 

 

Selection of pickled olives 4.00 Eur 

 

Salads and Appetizers 

Greenland shrimp salad with avocado, Grande Duro cheese, roasted linseeds and 

honey balsamic dressing   11,50 Eur 

 

Pil Pil Gambas cooked in herb and garlic butter, served with garlic baguette 11,50 Eur 

 

Fresh Leaf Salad with goat cheese, seasonal vegetables, fresh strawberries and sun-dried tomato sauce 

9,00 Eur 

* In addition it is possible to add - Prosciutto 2,00 Eur 

 

Caesar salad with anchovy mayonnaise, Grande Duro cheese and croutons 

- Grilled bacon 8,50 Eur 

- Grilled chicken 9,50 Eur 

- Garlic butter fried shrimps 11,50 Eur  

 

Beef carpaccio with pickled honey mushrooms, Grande Duro cheese and truffle oil 10,50 Eur 

 

Soups 

Fish soup with chorizo and garlic butter baguette 9,50 Eur  

 

Meatball soup with sour cream and greens 6,50 Eur  

 

Cold beetroot kefir soup with chives 6,50 

 

Fried and more .. 

‘OZO’ Black angus-beef (200g) burger with red onion marmalade, Cheddar cheese and mustard 

pickles sauce** 12,50 Eur  

 

Deer (Latvia, 250 g) burger with red onion marmalade, Cheddar cheese and mustard pickles sauce** 

15,00 Eur  

 

Avocado burger with iceberg lettuce and cheese sauce** 12,50 Eur  

 

**Burgers can be served in wrap with coleslaw salad and Cheddar cheese 

"Club sandwich” with smoked bacon, ham, chicken fillet and cheddar cheese sauce 10,00 Eur 

 

 

 

 

 

 



 

Main dishes from the grill  

Grilled salmon fillet with airy butter sauce* 14,00 Eur  

 

Tuna steak with orange-hoisin sauce* 16,00 Eur 

 

Daily catch (ask your waiter)* 

 

* Fish main courses are served with hot green lentil salad, oven dried tomatoes and spinach 

 

Grilled chicken skewer with yoghurt sauce* 13,00 Eur  

 

Grilled veal fillet medallions with red wine sauce* 19,00 Eur  

 

Low temperature cooked duck breast with orange sauce* 15,00 Eur 

 

The grill main dish of the day (ask the waiter)*  

 

* Meat main dishes are served with grilled asparagus, new potatoes, pickled onions and fresh cabbage 

 

Eggplant with hot green lentil and vegetable salad, Madona goat cheese balls,  lettuce salad and Greek 

yogurt sauce 12,50 Eur 

 

Side dishes 4, 00 Eur  

Oven baked vegetables  

French fries 

Sweet potatoes fries 

Mashed potatoes 

Fresh leaves salad with balsamic sauce  

New potatoes with spinach  

 

Desserts 

Ice cream or sorbet with berries 6,50 Eur  

 

Chocolate fondant with vanilla ice cream 7,50 Eur  

Vanilla crème brulee with fresh berries and caramelized oatmeal 6.00 Eur 

 

Dessert of the day (ask your waiter) 

 

CHILDREN’s MENU 

 

Meatball soup 4,50 Eur 

 

Chicken nuggets with French fries and tomato sauce 7,00 Eur  

 

Chicken burger with French fries and tomato sauce 7,50 Eur 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*Any dishes may contain allergens, please inform your waiter. 


